Protetores de leveduras de vinho
provenientes da natureza

(cI®>-FERM PROTECT®

Yeast protector for rehydration step

DESCRICAO o

Resultante de muitos anos de pesquisa em colaboracdo com o INRAE (Institut National
de Recherche en Agronomie), a Lallemand desenvolveu uma ferramenta biotecnoldgica
100% natural e de elevada eficacia GO-FERM PROTECT® para proteger e estimular as

leveduras secas ativas.

GO-FERM PROTECT® é produzido utilizando o processo exclusivo da Lallemand -
NATSTEP™ que permite:

«  Niveis 6timos de microprotetores e micronutrientes biodisponiveis.

«  Melhor difusdo e atividade dos seus compostos dentro da dgua de reidratacéo.
«  Otimizacao da assimilacao dos nutrientes pela levedura.

« Maximiza a viabilidade, vitalidade e capacidade de sobrevivéncia da levedura

+  Permite uma fermenta¢ao mais facil e segura mesmo nas condi¢ées de fermentagao
mais exigentes

AP“(A;AO E Os mostos sao muito distintos, variando de acordo com a(s) casta(s), a sua
maturacao, condicdes edafoclimaticas, fertilizacdes, etc. Contrariamente ao
RESULTADOS azoto, as caréncias de esterdis, vitaminas e minerais sao raramente previsiveis
no momento de inoculacdo. A biodisponibilidade destes microprotetores e

micronutrientes nem sempre esta garantida.

A utilizacao de GO-FERM PROTECT®, deve ser considerada sempre que as condi¢bes de
fermentacdo sejam consideradas dificeis ou quando se suspeita que os mostos tenham
deficiéncias na biodisponibilidade de microprotetores ou micronutrientes, especialmente
em situacdes como:

Vindimas muito maduras (elevado nivel de agucares e polifenais).
+  Mostos muitos clarificados e/ou sulfitados.

«  Condicoes de fermentacao muito redutivas.

« Vindimas atacadas por Botrytis cinerea.

«  Preparacdo do pé-de-cuba para mostos amuados.

GO-FERM PROTECT® pode ser utilizado:

« Com todas as estirpes de leveduras enoldgicas.

« Para a elaboracdo de vinhos tintos, brancos, rosés e licorosos.
- Em todas as técnicas de vinificagao.

«  Emtodos os estilos de vinho.

NATSTEP™ foi desenvolvido com a nossa experiéncia em enologia LALLEMAND.
NATSTEP™ (NATural STErol Protection): protetor de levedura utilizado durante a fase de reidratacdo
da levedura para reforcar a membrana da levedura e ajuda a proteger contra o choque osmético.
A protecao da levedura NATSTEP™ melhora a tolerancia da levedura ao alcool, permitindo um final de
fermentacao mais previsivel mais previsivel sem problemas sensoriais.
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Protetores de leveduras de vinho
provenientes da natureza

1. GO-FERM PROTECT® assegura a fermentacao

+  Comtodas as estirpes de leveduras
enoldgicas.

07 Adicao de nutriente == Controlo

FERMAID E Blanc™
=== GO-FERM PROTECT™+ FERMAID E Blanc™,

« Paraa elaboracao de vinhos tintos,
brancos, rosés e licorosos.

«  Emtodas as técnicas de vinificacao.

/ Adicao de nutriente

Cinética de fermentacéo (g/L.h)
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- Emtodos os estilos de vinho.
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2. GO-FERM PROTECT® permite Figura 1: Impacto da protecao na seguranca da fermentacéao

alcoolica (Viognier, 16 °C, NFA: 122mg/L, Turbidez: 6NTU)
reduzir a Acidez Volatil

0.8

[ Controlo ‘
074—| Wl GO-FERM PROTECT"|
0.6
0.5
0.4
0.3
0.2
" L
™ 4 0
3- GO'FERM PROTECT mantem Chasan ‘ Chasan Airen Airen ‘ Chardonnay ‘ Chardonnay ‘ Chardonnay ‘ Viognier

o perfil organolético dos

. . . Figura 2: Diminuicdo da acidez volatil.
vinhos reduzindo riscos 9 ¢

+  Reduz producao de defeitos, incluindo acidez volatil e reducao.

« Reduzatividade de leveduras indesejaveis presentes no mosto.

<—o INSTRUCOES PARA USO ENOLOGICO

Recommended dosage: 30 g/hL.

1. Suspender o GO-FERM PROTECT® na 4gua de reidratacao (43 °C).

2. Deitar a levedura de vinho selecionada em agua a 37 °C, mexer suavemente.
3. Aguardar 20 minutos.

4. Iniciar o processo de aclimatacao ao mosto e adicionar a cuba.

OMRI

For Organic Use
OMRI (Organic Materials Review
Institute) € uma  organizagdo
americana sem fins  lucrativos
que determina quais os produtos
permitidos nos processos e produtos.

»—° EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO Distribuido por:

«  2,5kge10kg(4x2,5kg) em sacos de aluminio
selados.

- Conservar num local fresco e seco.
« Utilizar depois de aberto.

As informagdes contidas neste documento sdo, tanto quanto é do nosso conhecimento,
corretas. No entanto, esta ficha técnica ndo deve ser considerada como uma garantia

expressa, nem tem implicacdes quanto a condicao de venda deste produto. Setembro
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LEVEDURAS BACTERIAS NUTRIENTES DERIVADOS DE ENZIMAS QUITOSAND SOLUGOES PARA o
ENOLOGICAS ENOLOGICAS /PROTETORES LEVEDURA ESPECIFICOS VITICULTURA Original by culture

Solucdes bioldgicas visionarias - Ser original é a chave para o seu sucesso. Na Lallemand Enologia, aplicamos a nossa paixao pela inovacéo, www.lallemandwine.com
maximizamos as nossas competéncias de producdo e partilhamos os nossos conhecimentos, para selecionar e desenvolver solucdes microbiolégicas
naturais. Dedicados a individualidade do seu vinho, apoiamos a sua originalidade e cultivamos a nossa.



