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FERMAID

Nutriente de levadura complejo para la desintoxicacion

DESCRIPCION o

FERMAID F™ es una formulacién que combina levadura inactivada especifica y paredes celulares de
levadura, desarrollada por el equipo de Investigacion y Desarrollo de Lallemand para evitar y tratar las
fermentaciones lentas y paradas de fermentacién.

Una baja viabilidad de la levadura es un problema comtn en ciertas fermentaciones alcohdlicas. Esto
suele ser causado por la presencia de fungicidas residuales y/o acidos grasos saturados de cadena corta
y media como hexanoico, octanoico, decanoico y dodecanoico. Se favorece la produccién de estos
acidos grasos saturados por la levadura en condiciones de fermentacién estresantes tales como la baja
turbidez del mosto, azicares iniciales muy altos, el estado de la levadura seleccionada o temperaturas
de fermentacion extremas durante la Ultima fase de la fermentacion.

Los 4cidos grasos saturados modifican la capacidad de transporte de azucar de la levadura al interferir
con las proteinas transportadoras de membrana. FERMAID F™ contiene paredes celulares de levadura
con altas propiedades bio-adsorbentes para dcidos grasos saturados de cadena corta y media y
fungicidas. Con estas propiedades, FERMAID F™ ayuda a asegurar el final de las fermentaciones
alcohdlicas.

VENTAJAS Y RESULTADOS

Utilizar FERMAID F™ para:

» Adsorber y retirar los &cidos grasos saturados de cadena corta (C8, C10, C12), caracterizados como inhibidores de la
levadura, gracias a las paredes celulares de levadura que tienen propiedades bio-adsorbentes muy elevadas.

* Limitar el riesgo de fermentaciones lentas o paradas de fermentacién y optimizar el reinicio de la fermentacién con
la accién de una levadura inactivada.

» Adsorber aromas céreos y jabonosos originados por los acidos grasos de cadena corta.

* Adsorber residuos de fungicidas.
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\—o INSTRUCCIONES PARA USO ENOLOGICO

Dosis recomendada: 30 a 40 g/hL.

Dosis maxima (ECC): 40 g/hL.

Suspender en 10 veces su peso de agua o mosto y aiadir al depdsito durante la fermentacion alcohélica.

- Para uso preventivo: afnadir 30 g/hL al mosto durante el ultimo tercio de la fermentacién alcohdlica.

« Para uso curativo: afnadir 40 g/hL al mosto con fermentacion detenida antes de anadir la levadura aclimatada

al etanol.
/ O
~— ENVASE Y ALMACENAMIENTO
Distribuido por:

«  Envasesde 2,5kg.

«  Guardar en un lugar fresco y seco.

+  Utilizar una vez abierto.
\ / La informacién en este documento es fidedigna segin nuestra experiencia y conocimiento. Sin embargo, esta ficha técnica

no debe ser considerada ser una garantia expresa, ni tiene implicaciones en cuanto a las condiciones de venta de este
producto. Octubre 2024.

@ @ @ @ @ e LALLEMAND OENOLOGY
DERIVADOS DE —

LEVADURAS BACTERIAS NUTRIENTES ENZIMAS QUITOSANO SOLUCIONES
ENOLOGICAS ENOLOGICAS /PROTECTORES LEVADURA ESPECIFICOS PARA ELVINEDO Original by culture
Soluciones bioldgicas con vision de futuro - Ser original es clave para tu éxito. En Lallemand Oenology, aplicamos nuestra pasion por la innovacion, www.lallemandwine.com

maximizamos nuestras competencias en produccién y compartimos nuestra especializacion para seleccionar y desarrollar soluciones microbiolégicas
naturales. Comprometidos con la personalidad individual de tu vino, apoyamos tu originalidad, mientras que cultivamos la nuestra propia.



