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FERMAID

Nutriente complejo de levadura

DESCRIPCION o

FERMAID E™ es un nutriente de levadura complejo especial adecuado para su uso en la fermentacion
alcohdlica de mosto de uva, pulpas de frutas, vinos espumosos. Desarrollado por Lallemand, el uso de
FERMAID E™ reduce el riesgo de fermentaciones lentas o de paradas de fermentacion.

FERMAID E™ ayuda a que una maxima densidad celular supere la fase estacionaria y asi completar la
fermentacion alcohdlica de la manera mas rapida y eficiente posible, especialmente en condiciones
limitantes de nitrégeno disponible.

[FemvAD E

La fermentacién con una levadura saludable tendra prioridad preferencial sobre una fermentacién @
bacteriana y tendrd un requerimiento reducido de SO;. Para conseguir un final de fermentacién rapido

y eficiente, FERMAID E™ complementa con una serie de importantes nutrientes y biofactores: t
« Levadura inactivada especifica N
« Fosfato diaménico \ —

« Tiamina

VENTAJASY RESULTADOS

» Fermentaciones lentas

Las fermentaciones lentas son microbiolégicamente inestables y pueden conducir al crecimiento de organismos
indeseables, tanto levaduras como bacterias, resultando en subproductos no deseados tales como &cido acético,
acetaldehido y diacetilo. FERMAID E™ es el mejor nutriente enoldgico para obtener excelentes resultados en la

fermentacion.

» En mostos deficientes en nutrientes

Cuando el NFA estd por debajo de 125 mgN/L, se obtienen cinéticas de fermentacién éptimas mediante la
suplementacién de 100 - 200 mgN/L de NFA adicionales Aunque la cinética de fermentacion es favorable, los vinos
suelen resultaramargosy asperos. En estos casos, la suplementacién con 40 g/hL de FERMAID E™ mejorard la sensacion
en boca, el equilibrio y la calidad del vino.
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Figura 1: 40 g/hL; 1/3 de fermentacion alcohdlica (FA); mosto sintético deficiente en nitrégeno; 24 °C;
LALVIN CY3079™ 25 g/hL.
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Nitrégeno Asimilable del mosto Estrategia de nutricion de levadura recomendada con FERMAID E™
<150 mg/L 20 g/hL FERMAID E™ al inocular la levaduray 20 g/hL a 1/3 de AF
150 mg/L<... <250 mg/L 15 g/hL FERMAID E™ al inocular la levadura y 20 g/hL a 1/3 de AF
»250 mg/L 20- 30 g/hL FERMAID E™ a 1/3 de AF

Estas estrategias nutricionales se modularan con el uso de un protector en caso de temperaturas extremas,
condiciones de alta clarificacion, alto potencial alcohélico.

4
Sulfato de amonio
3-+— I FERMAID E™
2 J
| J J J:
B Notasde ~ Herbaceas Frutas ! Mermelada‘ Volumen ‘/Intensidad‘Astringencia‘ Sequedad ! Amargor
azufre rojos tanica

Figura 2: Efecto de FERMAID E™ en el perfil sensorial de un Merlot (ICV Trials R&D Dpt).
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INSTRUCCIONES PARA USO ENOLOGICO
NFA (Nitrégeno Facilmente Asimilable por la levadura) en mg/L
30 g/hL de producto afadido 40 g/hL added product
FERMAID E™ 42 mg/L 56 mg/L
DAP 63 mg/L 84 mg/L
Dosis recomendada: 30 a 40 g/hL.
Dosis maxima: (ECC): 40 g/hL.
+ Suspender en 10 veces su peso de agua o mosto y aiadir al mosto durante la fermentacién alcohdlica.
/ O
»~— ENVASEY ALMACENAMIENTO
Distribuido por:
. Bolsasde 10 kg, 2,5kg o 1 kg.
«  Guardar en un lugar fresco y seco.
«  Utilizar una vez abierto.
\ / La informacién en este documento es fidedigna segtin nuestra experiencia y conocimiento. Sin embargo, esta ficha técnica

no debe ser considerada ser una garantia expresa, ni tiene implicaciones en cuanto a las condiciones de venta de este
producto. Octubre 2024.
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LEVADURAS BACTERIAS NUTRIENTES ENZIMAS QUITOSANO SOLUCIONES -
ENOLOGICAS ENOLOGICAS /PROTECTORES LEVADURA ESPECIFICOS PARA EL VINEDO Original by culture

Soluciones bioldgicas con vision de futuro - Ser original es clave para tu éxito. En Lallemand Oenology, aplicamos nuestra pasion por la innovacion, www.lallemandwine.com
maximizamos nuestras competencias en produccién y compartimos nuestra especializacion para seleccionar y desarrollar soluciones microbiolégicas
naturales. Comprometidos con la personalidad individual de tu vino, apoyamos tu originalidad, mientras que cultivamos la nuestra propia.



