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ML RED BOOST"

Nutriente especifico para acortar la duraciéon de
la fermentacion malolactica en vinos tintos

DESCRIPCION ©

ML RED BOOST™ es una mezcla de levaduras inactivas especificas ricas en aminoacidos,
polisacaridos y minerales. ML RED BOOST™ es un activador de la fermentacion malolactica
especialmente desarrollado después de investigar los requisitos nutricionales particulares
de las bacterias del acido lactico, asi como el papel de determinadas fracciones de levadura
capaces de mejorar la resistencia de las bacterias del vino frente a los efectos inhibitorios
de los altos contenidos en polifenoles en vinos tintos.

VENTAJAS Y RESULTADOS

ML RED BOOST™ ha sido especialmente formulado para usar en vinos tintos desafiantes con alta madurez como
Vinos Malbec, Merlot, Syrah o Zinfandel, para:

+ Mejorar la resistencia de nuestras bacterias seleccionadas contra el efecto inhibitorio de altos contenidos en
polifenoles.

- Compensar las deficiencias en nitrdgeno organico y co-factores de crecimiento de las bacterias seleccionadas.
+ Acortar la duracién de la Fermentacion Malolactica (FML).

La biodisponibilidad de ciertos péptidos favorece fuertemente el crecimiento de bacterias enolégicas seleccionadas
por Lallemand y la calidad de los polisacaridos especificos incluidos en ML RED BOOST™ son particularmente
efectivos para reducir la duracion de la FML, especialmente en condiciones desafiantes de vino tinto.

Laadicién de MLRED BOOST™ 24 horas antes de lainoculacion de la bacteria mejora su supervivenciay el crecimiento.
En el ejemplo a continuacién, (Tempranillo, indice de Polifenoles Totales = 78, Alcohol = 14,3%, pH = 3,8, SO, Total
=22 mg/L, SO, Libre = 11 mg/L), la poblacion de bacterias 2 dias después de la inoculacién es mas de 10 veces
superior en el vino tratado comparado con el no tratado.
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Anadido 24 horas antes que la bacteria, ML RED BOOST™ acorta las FML complicadas protegiendo la bacteria Q
y proporcionandole nutrientes esenciales
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INSTRUCCIONES PARA USO ENOLOGICO

La dosis recomendada es de 20 g/hL calculada sobre el volumen total del
vino a tratar.

ML RED BOOST™ se suspende en un pequefo volumen de agua o vino para OM RI
i A i i i A i For Organic Use
ser segw‘damente anadido directamente al vino, 24 horas antes de anadir OMRI (Organic i nstitute) es
la bacteria. una organizacion nacional sin fines de lucro
de los Estados Unidos que determina qué
insumos estdn permitidos para su uso en la
produccion y el procesamiento orgdnicos.

»~— ENVASEY ALMACENAMIENTO

- ML RED BOOST™ se presenta en polvo en Distribuido por:
envases de 1 kg.

« Conservado en un lugar fresco y seco en su
paquete original sellado, ML RED BOOST™
mantiene su efectividad, al menos, durante 4
anos. Evitar exposiciones prolongadas a aromas
extranos y a alta temperatura.

\ / Lainformacién en este documento es correcta segtin nuestro leal saber y entender. Sin embargo, esta hoja de datos no debe
ser considerada ser una garantia expresa, ni tiene implicaciones en cuanto a las condiciones de venta de este producto.
Marzo 2024.

0 @ @ @ @ @ LALLEMAND OENOLOGY
DERIVADOS DE

LEVADURAS BACTERIAS NUTRIENTES ENZIMAS QUITOSANO SOLUCIONES -
ENOLOGICAS ENOLOGICAS /PROTECTORES LEVADURA ESPECIFICOS PARA EL VINEDO Original by culture

Soluciones bioldgicas con vision de futuro - Ser original es clave para tu éxito. En Lallemand Oenology, aplicamos nuestra pasion por la innovacion, www.lallemandwine.com
maximizamos nuestras competencias en produccién y compartimos nuestra especializacion para seleccionar y desarrollar soluciones microbiolégicas
naturales. Comprometidos con la personalidad individual de tu vino, apoyamos tu originalidad, mientras que cultivamos la nuestra propia.



