Reskue

“Una nueva pared celular de levadura enolégica seleccionada
para adsober inhibidores de fermentacion”

Aplicacion

La composicion del mosto de uva puede tener compuestos toxicos inhibidores que afectan la viabilidad de
la levadura y actividad fermentativa, y que son responsables de ralentizaciones o paradas de la fermentacion
alcohdlica.

Los compuestos toxicos inhibidores, como acidos grasos de cadenas corta y media (AGCCM) han sido
ampliamente descritos por su inhibicion de la fermentacion alcohdlica. Actualmente, las paredes celulares de

levadura son comunmente utilizadas para eliminar estos AGCCM y permitir una fermentacion completa y
regular.

Los residuos de pesticidas (fungicidas, herbicidas e insecticidas) pueden afectar seriamente la viabilidad de
la levadura y comprometer el final de la fermentacion. Estudios recientes muestran que estos pueden
impactar negativamente en la produccion de aromas (especificamente de esteres) y en el caracter afrutado
de los vinos (Noguerol-Pato et al, 2014)

ResKue™ es una pared celular de levadura enoldgica seleccionada, bien caracterizada en sus propiedades
bioguimicas vy fisicas, y tiene una alta capacidad de adsorcion.

ResKue™ es una herramienta eficiente para eliminar AGCCM vy residuos de pesticidas.

Resultados

Desde 2006, el I+D de Lallemand , ha estado enfocado en una mejor caracterizacion de la corteza de
levadura.

Con el objetivo de aumentar la capacidad de adsorcion de nuestras cortezas, la investigacion ha sido
conducida a trabajar en la seleccidon de una levadura enoldgica y un proceso especifico de autolisis
(Pradelles et al, 2009).

También se confiimd que la fase previa de
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condiciones de FA dificiles. Los resultados muestran

J que ResKue™ favorece la completa y regular FA

Figura 1: Ensayo en laboratorio. Chardonnay, Francia, 2012. R : [ [y
Adicion de diferentes paredes: 40 gr/hl a % del final de FA. (Figura 1) gracias a la eliminacion de AGCCM 'y
Impacto en cinéticas de FA hacia el final de la fermentacion. residuos de pesticidas (Figura 2 y 3).
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Figura 2: Ensayo en laboratorio, Chardonnay, Francia, 2012.
Adicion de diferentes cortezas en 40 gr/hl a 3% de FA
Impacto en el contenido de AGCCM y en el final de FA

Dosis e instrucciones de uso
e | a dosis recomendada es de 40 gr/hl.
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Figura 3: Vino blanco (A) y rosado (B) contaminados por
diversos residuos de pesticidas, 2013.

Disminucién de la concentracion (%) después de la adicién
de ResKue™ a 40 g/hL.

o Rehidratar la corteza especifica antes de la adicion al mosto con el protocolo apropiado: Suspender
ResKue™ en 10 veces su peso en agua entre 30 y 37 °C, mezclar, esperar 20 minutos y luego agregar al
mosto a tratar, asegurarse la correcta dispersion en el total del volumen.

® En caso de tratamiento curativo por parada de FA, tratar el vino con parada de fermentacion antes de la
reactivacion, adicionando 40g/hl homogeneizando bien, dejar en reposo 24h y trasegar.

e Adicion en vino para la eliminacion de pesticidas: adicionar el producto previamente hidratado en dosis de
40g/hl, homogeneizar, dejar en reposo 24hs. y trasegar.

¢ Dosis méaxima 40g/hL

Envase y almacenamiento

® Bolsas de 1 kg de papel aluminio selladas .
e Conservar en ambiente seco a menos de 25 °C.

Lallemand Enologia: Un mundo de soluciones naturales para anadir valor a tus vinos /www.lallemandwine.com @
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Distribuido por:

LALLEMAND BIO S.L.
Tel.: 902 88 41 12 - Fax: 902 88 42 13
lallemandbio@lallemand.com

La informacion aqui contenida es verdadera y exacta segun nuestro mejor conocimiento. Sin embargo, esta

ficha no debe considerarse una garantia, expresa o implicita, ni una condicion de venta de este producto. |
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