Derivados de levadura especifica

procedentes de la naturaleza

Elegancia, complejidad y equilibrio

DESCRIPCION ©

Polisacaridos y manoproteinas libres. 100% Levadura inactiva especifica
(Saccharomyces cerevisiae bayanus).

Crianza sobre lias sin riesgos de compuestos azufrados (sulfito reductasa inactivada).

C—o BENEFICIOS Y RESULTADOS

« Aumenta la calidad global y complejidad.

» Mayor elegancia y longitud en boca.

« Finura en boca respetando los aromas.

+ Mejora el equilibrio del vino.

+ Reduce las sensaciones agresivas y ardientes.

« Integracion de la acidez natural y la corregida.
» Aporta suavidad y sedosidad.

+ Mejora la estabilidad y matriz coloidal del vino.

« Producido a partir de una cepa de levadura Saccharomyces cerevisiae bayanus seleccionada por
su contribucidn positiva en la fase de autolisis.

« Adecuado para elaboracién de vinos finos y elegantes.

( SWYT" Pmcess] SWYT™ (Specific Wine Yeast Treatment): A LALLEMAND specific thermic inactivation process
(SpesfcWine Vet Treatmentpucess |~ 1O preserve cell wall structure to release low molecular weight compounds.

”

LALLEMAND OENOLOGY




Derivados de levadura especifica @
procedentes de la naturaleza

“— INSTRUCCIONES PARA USO ENOLOGICO

Recommended dosage: 5-30 g/hL
Ajustar la dosis en funcién del vino y objectivo

« Disolver en 10 veces su peso en agua o vino y afadir al depdsito o barrica asegurando una perfect
homogeneizacion.
- La practica de agitacion/batonnage acelera el proceso de crianza sobre lias.

« Sequir por cata la evolucién del vino para ajustar el tiempo y nimero de agitaciones/batonnage.

s ENVASADO Y CONSERVACION 4

Distribuido por :

+  Envasesde2,5kgy10kg

\ / La informacion aqui contenida es verdadera y exacta a lo mejor de nuestro conocimiento, sin embargo, esta hoja de datos
no debe considerarse una garantia, expresa o implicita, o como un condicién de la venta de este producto. Enero 2023
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NUTRIENTS SPECIFIC ENZYMES CHITOSAN VINEYARD Y
VEASTS BACTERIA /PROTECTORS YEAST DERIVATIVES SOLUTIONS Original by culture

Visionary biological solutions - Being original is key to your success. At Lallemand Oenology, we apply our passion for innovation, maximize www.lallemandwine.com
our skill in production and share our expertise, to select and develop natural microbiological solutions. Dedicated to the individuality of your wine, we
support your originality, we cultivate our own.



