Enzyme
aus der Natur gewonnen

LALLZYME

BESCHREIBUNG

LALLZYME C-MAX™ ist ein mikrogranuliertes Enzympraparat fur die Vorklarung von
Weil3- und Rosémosten. Es wird aus Aspergillus niger gewonnen.

Die wichtigsten Enzymaktivitaten, Pektinlyase, Pektinmethylesterase und Polygalac-
turonase, werden mit sekundaren Aktivitaten kombiniert, die aktiv zur vollstandigen B O
und schnellen Hydrolyse von Pektinen beitragen. EE 0

VORTEILE UND ERGEBNISSE

Aufgrund der hohen Konzentration und der komplexen Zusammensetzung der Enzymaktivitaten
fordert LALLZYME C-MAX™ die Klarung des Mostes und das Absetzen des Trubs.

LALLZYME C-MAX™ zeigt seine einzigartige Aktivitat unter schwierigen Bedingungen, wie niedrige
Temperaturen, hoher Gesamtpektingehalt, stark verzweigte Pektine, niedriger pH-Wert oder kurze
Kontaktzeit.

Vorteilhaftistneben derVerbesserung der Saftqualitat, die schnelle Wirksamkeit und die Kompaktheit
des Trubs.

EIGENSCHAFTEN - Schnelle und vollstandige Depektinisierung bei niedriger Dosierung

« Aktiv auch unter extremen Bedingungen wie niedrigem pH-Wert, niedriger
Temperatur oder hohem Pektingehalt

« Schnelle Wirksamkeit und kompaktes Trubdepot

”
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ANWENDUNG

« 0.5-1 g/hL fiir Standardbedingungen, bei Temperaturen tber 12 °C.
« 1-2 g/hL fir niedrigere Temperaturen von 8 bis 12 °C.

Fiir beste Ergebnisse fligen Sie LALLZYME C-MAX™ direkt nach Ende der Pressung zu.
Zur besseren Durchmischung wird das Enzympraparat in der 10-fachen Mostmenge suspendiert.

Mindesttemperatur 8 °C ; die Temperatur beeinflusst die Dosierung des Enzyms und die
Behandlungszeit.

Die Enzymaktivitat wird durch Ubliche SO2-Zugaben nicht beeintrachtigt.

Da es sich bei LALLZYME C-MAX™ um ein Protein handelt, verwenden Sie wahrend der
Enzymbehandlung kein Bentonit.

Zur Kontrolle des Pektinabbaus kann ein Pektintest durchgefiihrt werden.

VERPACKUNG UND LAGERUNG

Exklusivvertrieb in Deutschland:

+ Kunststoffboxen von 250 g.“as in BETA”

« Lagern Sie LALLZYME C-MAX™ an einem kihlen
und trockenen Ort, vorzugsweise zwischen
5und 15 °C (41-59 °F), in der versiegelten
Originalverpackung

Diese Information ist nach bestem Wissen und Erkenntnissen gestalter Der Hersteller garantiert fiir die Qualitét
des Produktes. Das Datenblatt ist keine Garantie fiir individuell gsresultate oder als Bedil fiir den
Verkauf des Produktes. Januar 2023 .

LALLZYME C-MAX™ ist eine Lallemand-Rezeptur, die auf der Grundlage der Ergebnisse von Forschungen und Versuchen
formuliert wurde, die von Lallemand und seinen Forschungsinstitutspartnern in Ubereinstimmung mit den umfassendsten
aktuellen Rechtsvorschriften durchgefiihrt wurden.
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WEINHEFEN WEINBAKTERIEN HEFENAHRSTOFFE SPEZIFISCHE ENZYME CHITOSAN KOMPETENZ

/PROTEKTOREN HEFEDERIVATE IMWEINBERG Or/glna/ by culture

Biologische Losungen - Die Originalitit Ihrer Weinproduktion bringt Erfolg. Lallemand Oenology entwickelt mikrobiologische Anwendungen fir www.lallemandwine.com
optimale Resultate. Die Kultur der Originalitét von biologischen Losungen bewirkt fr Ihre Weine eine naturliche Vielfalt und Urspringlichkeit.



